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Nettare degli Dei
Cocktail di benvenuto a base di succo d’uva

Ambrosia di Afrodi te 
Finger food alla mousse di avocado 

e coda di gambero dorato in crosta di mandorle

Carpaccio di Ares
Fesa di manzo marinata secondo nostra ricetta tagliata fine 

e servita su letto di rucola, con scaglie di tartufo

Risot t o al l ’ambrosia di Demetra
Superfino Carnaroli in risotto mantecato alla crema di parmigiano, 

zucca violina e foglie d’oro

Tor te l l oni di Ade
Tortellone di pasta fresca al nero di seppia in farcia di ricciola, 

condito con pomodorini di due colori e gocce di basilico
VARIAZIONE: Tortelloni di ricotta e carciofi

Treccia di Persefone
Filetto di branzino intrecciato alle nocciole 

servito su purè di patate viola profumate al timo e carciofini alla menta
VARIAZIONE: Arrosto di vitello con patate al forno

Freccia di Eros
Semifreddo ai lamponi secondo nostra ricetta 

con salsa ristretta ai frutti rossi



New Year’s Eve

2025

D E I  D E L L ’ O L I M P O ’ S  P A R T Y


